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Restaurants scolaires

Menus du Lundi 16 au Vendredi 20 Juin 2025
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Les groupes
Semaine 25 Lundi Mardi Jeudi Vendredi il
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Produits

Légende: \ v Repas de substitution :
JE Produit issu de Fagriculture biologique £ \ Ce jeudi, le chef te propose une - Lundi : cripe au fromage
compote de fruits maison - Mardi : Salade de lentilles/ Burger végétarien
Q Produit circuit court : - Mercredi : Tomate Veggie
Tu vas te régaler !
. Dessert du chef
Présence de porc signalée por *
0 Péche responsable
';:_.' Viandes Frangaises \
@ Appeliation diorigine Protégée Tu peux aussi t'amuser a pl:éparer une compote dg fruits.
Il te faudra éplucher les fruits et les couper en petits dés.
® ncication dorigine Provégee Mettre les fruits dans une casserole avec un peu d'eau.
& Régions ultrapériphériques Couvrir et faire cuire a feu doux pendant environ 20 minutes en remuant de temps
& B ¢ ifcat envi ntal R
ale —— Quand les fruits sont assez tendres, les verser dans le bol d'un blender puis mixer.
Issu du commerce équitable
Tous nos plots sont de ir les 14 allerg du gluten (seigle, bié, orge, ov dine, ép komut), és, ceufs, poi hides, sojo, loit, fruits & coque, céleri, de, sésome, ydri df et suffites, lupin et mollusques.




