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Compte-tenu du contexte actuel difficile en termes d’opprovisionnements en produits alimentaires, les menus sont exceptionnellem ent a titre indicatif
ivants : céréales contenant du gluten (seigle, bié, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, oeufs, poissons, arachides, sojo, lait, fruits a coque, céleri, de, sé hydride sulfureux et

Restaurants scolaires

Menus du Lundi 23 au Vendredi 27 Juin 2025
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« Coco, l'abricot », t'informe :

Sais-tu que I'abricot est connu en Chine depuis plus de 4000 ans ?
Arrivé en France au XVeme siecle,
il est d’abord soupgonné de donner la fiévre.
C’est grace au jardinier du roi de France Louis X1V,
qui planta des abricotiers a Versailles, qu'il finit par étre apprécié.
Aujourd’hui, on le cultive dans notre région.
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Repas de substitution :

- Lundi : Coiin poéié au beurre
- Mardi : Quenelles sauce tomate

- Mardi : Sauté de poulet sauce tomate

- Mercredi : Hoki sauce aux champignons
Repas sans porc:

Tous nos plats sont susceptibles de c

Selon l'orticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, lo cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 all

les 14 allergé

sulfites, lupin et mollusques.
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