SUDEEST TRAITEUR Restaurant scolaire
@ PROXIHITE

Menus du 24 au 28 Novembre 2025
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Repas végétarien
Salade de pois chiches . Macédoine de légumes
Tarte buttornut comté bio ais cummin = Salade coleslaw ) bio
Sauté de dinde sauce aux Sauté de beeuf bio (=)
champignons Q saUCe mironton ﬁ, Chili sin carne Dos de colin pané
Haricots verts gy | Carottes persiliées bio g Riz bio =] Purée de potiron
= CHED S i, Chanteneige bio Yaourt fermier abricot ¢ Edam
> e (coupe)
Fruit 9 Fruit bio E Galette bretonne Purée de fruits du chef

\
- Lundi : Tomates farcies veggies
Mardi : Boulettes de pois chiches
B8 Prodult issu de Fagriculture Réglon Ultrapériphérique [pa—— -Hormdl.a(’;nthdocomllouos
9 Produtt local . S -,,,m
" environnementales Repas sans porc :
75 Viande Francaise @ rovstason rorigie conwoite - Mercredi : Gratin de coguillettes
© Poche responsable ' Recette du Chet Y

* Présence de porc

Sa chair, jaune et farineuse, a la saveur de la chitaigne.

Le Potiron
Le potiron est un légume de la famille des cucurbitacées.
De 1 3 Skg, il présente une écorce de couleur rouge
brique, rose ou encore orangé.

bole d" ce lég est
du Sud.
Ses couleurs, sa forme et ses saveurs se marient 3
merveille avec tous les plats, et les enfants I'adorent |
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