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Restaurants scolaires

Menus du 25 au 29 mai 2026
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Céleri rémoulade

Parmentier
de lentilles

(Plat complet)

Yaourt nature bio
et sucre
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Muffin nature aux pépites
de chocolat
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Salade iceberg

0 Crépe aux champignons

« Les menus sont 0 titre indicotf et sont susceptibles d'étre modifiés »

] Prodult issu de lagriculture
blologique

9 Produit local / circult court

T-:’ Viande Frangaise

e Filiére marine engagée
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Q Appeliation dorigine contréiée

i Recette du Chef

SV : Sans viande
SP : Sans viande de porc
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Produits

laitiers

Coquillettes CY
aux dés de jambon* Colin poélé au bourre €@
SV / SP : Coquilllettes au saumon
(Plat complet) Haricots verts
Petit moulé nature Suisse aux fruits bio ™
Flan vanille o= ;
nappé caramel s Fruit o
TanN

<
Produits
sucrés

Humm, un parmentier de lentilles !
Sais-tu quil existe 40 espéces de légumes secs
et 18 000 variétés cultivées et consommées dans le
monde ?
Chaque semaine, ton menu est composé d'un repas
végétarien.
Le plat végétarien se compose la plupart du temps d'un
sec riche en protéi ié & une céréale, il
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