Restaurants scolaires

suo‘l'll?s-r TRAITEUR Menus du Lundi 02 au Vendredi 06 Juin 2025
PROXIMITE

Les groupes
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S, aricots verts i A
J Féculent | Haricots vert B b et Semoule bio g Torsades (A
Produit Coulommiers bio @
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Repas de substitution :
- Lundi : Paupiette du pécheur
- Mercredi : Quenelle sauce nantua
- Jeudi : Colin sauce oseille

« Hervé_le thon cuisinier » t'informe : \r

Vendredi, direction la Sicile !
Le chef t'a préparé le fameux thon a la sicilienne.

Présence de porc signolée par *
Humm...le thon, c'est bon !
Ce poisson trés goliteux te permet de faire le plein de nutriments
essentiels pour ton corps
Légende:

Manger du thon aurait des effets bénéfiques

Produitdesaison £ J sur la santé de ton petit coeur.
Produitlocal

Dessert du chef ‘ /

Produit issu de I'agriculture biologique E

Bon appétit !

Tous nos plots sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivonts : céréoles contenont du gluten (seigle, blé, orge, ov dine, ép komut), ¢ cés, aufs, hides, soja, loit, fruits & coque, céleri, de, sés hydride sulfi et sulfites, lupin et mollusques.



